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Estudo Técnico Preliminar 16/2024

1. Informações Básicas

Número do processo: 23436.001272.2024-98

2. Descrição da necessidade

Proporcionar alimentação para o segundo semestre do ano letivo de 2024 e primeiro semestre do ano letivo de
2025, para os alunos matriculados no IFSP nos cursos técnicos integrados ao ensino médio, concomitantes e
subsequentes para o Instituto Federal de Educação, Ciência e Tecnologia de São Paulo - Campus Registro, em
atendimento da legislação vigente.

 

Justificativa:

1. A Constituição Federal diz, no Artigo 208, que o dever do Estado com a educação é efetivado quando se garante
atendimento ao estudante de ensino básico quanto à alimentação em todas as suas etapas, como ensino básico
entende-se, conforme estabelecida na LDBN (1996) no Capítulo II (Educação Básica), regulamenta todas as
modalidades que compõem a educação básica: educação infantil; ensino fundamental; ensino médio; educação
profissional e tecnológica e educação de jovens e adultos, além do Direito Humano a Alimentação Adequada
(DHAA) estabelecido pela Lei nº 11.346 de 15 de setembro de 2006. Além  das legislações vigentes pertinentes ao
assunto Alimentação Escolar, destacando-se a Lei no 11.947, de 16 de Junho de 2009 e a Resolução/CD/FNDE no
06, de 08.05.2020.

Com isso faz-se necessária a aquisição de alimentos para a garantia de atendimento desses direitos aos alunos do
IFSP.

3. Área requisitante

Área Requisitante Responsável
NAPNE RGT HELENI SOUSA DOS SANTOS FERREIRA

Diretoria Adjunta de Ensino MÁRCIO LÚCIO RODRIGUES

4. Descrição dos Requisitos da Contratação

Os gêneros alimentícios deverão seguir as condições estabelecidas a seguir:

1. No momento da entrega, os produtos fornecidos devem estar em perfeitas condições de higiene e conservação,
livres de odores estranhos e de contaminantes químicos, físicos e biológicos. Os produtos perecíveis deverão ser
embalados e mantidos, quando sua natureza assim exigir, sob resfriamento ou congelamento, desde sua origem até
sua entrega definitiva, em temperaturas adequadas para sua perfeita conservação. As embalagens dos produtos
devem estar em perfeitas condições, intactas e sem perfurações, e expressar claramente a data de validade do
produto, que deverá ser de acordo com o termo de referência, contados a partir da data de recebimento. 

2. Os produtos entregues serão submetidos a uma avaliação visual e sensorial de qualidade, e também
quantitativamente conforme Autorização de Fornecimento e condições do Termo de Referência e seus apêndices,
que será realizada da seguinte forma: caso sejam aprovados, de acordo com as condições expressas acima, os
produtos serão denominados em conformidade. Estando fora dos padrões acima descritos, os produtos serão
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considerados em desconformidade. Todos os gêneros alimentícios bem como os procedimentos relacionados ao
seu fornecimento deverão estar de acordo com a legislação vigente e demais dispositivos legais e regulamentares
porventura aplicáveis.

5. Levantamento de Mercado

A opção disponível para atendimento da demanda é realizar aquisição de gêneros alimentícios, destinado à
alimentação escolar no ano letivo de 2024/2025, para os alunos matriculados no IFSP nos cursos técnicos
integrados ao ensino médio, concomitantes e subsequentes. Em conformidade com   a Lei nº 11.947/2009 e
Resolução nº 06/2020, 30% da verba destinada ao PNAE deverá ser aplicada na aquisição de alimentos da
agricultura familiar. Dos recursos destinados ao PNAE, foram utilizados , em média, 45% do total, para compra de
produtos das cooperativas da região. Para a atual compra, o levantamento foi feito com base no disposto no site
fonte de preços, a partir de outras compras de setores públicos.

6. Descrição da solução como um todo

Tendo em vista o orçamento reduzido  optou-se pela aquisição de  todos os gêneros alimentícios necessários para atendimento da
demanda do restaurante, para adquirir gêneros alimentícios que possam minimamente viabilizar o funcionamento com
atendimento das necessidades básicas dos estudantes. Para futuras aquisições ,   à   medida   que houver   disponibilidade
orçamentária, mais alimentos serão comprados. 

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

A estimativa das quantidades e especificações, unidades de fornecimento e periodicidade de entrega estão descritos
no anexo II - Descrição dos Alimentos, desse ETP.

 

Tal quantitativo foi estabelecido pelos cálculos teóricos de consumo per capta por aluno, sendo a   quantidade
estimada de alunos atendidos de 327 alunos do curso técnico integrado ao ensino médio e 168 no ensino técnico
concomitante e subsequente.

 

8. Estimativa do Valor da Contratação

R$  A estimativa do valor de contratação é R$ 87.944,39 (oitenta e sete mil, novecentos e quarenta e quatro  reais e 
trinta e nove centavos).

9. Justificativa para o Parcelamento ou não da Solução

A área demandante opta pelo parcelamento da solução, dado que os gêneros alimentícios possuem datas de
validades e características de conservação distintas, sendo esta a opção para a garantia de qualidade dos produtos

10. Contratações Correlatas e/ou Interdependentes

As aquisições de gêneros alimentícios  ocorrem no IFSP Campus Registro ocorrem anualmente havendo atualmente 
contratos em andamento desta modalidade de contratação.



UASG 158586 Estudo Técnico Preliminar 16/2024

3 de 4

11. Alinhamento entre a Contratação e o Planejamento

A aquisição de gêneros alimentícios está prevista no Plano Anual de Contratações do Campus Registro.

 

12. Resultados Pretendidos

O resultado pretendido   é disponibilizar   gêneros alimentícios aos Campus Registro para atendimento da
alimentação escolar. Efetivando, assim, o direito dos alunos do ensino básico de receberem alimentação em
condições adequadas dentro das legislações.

13. Providências a serem Adotadas

Considerando que os itens adquiridos serão  gêneros alimentícios para manipulação, que o Campus possui
restaurante estudantil, cozinheiros e   nutricionista, as providências serão no sentido de manutenção da qualidade
higiênico sanitária das refeições, bem como manutenção dos espaços e equipamentos envolvidos em boa qualidade
para atendimento dos alunos.

14. Possíveis Impactos Ambientais

Os alimentos que serão adquiridos não possuem potencialidade de risco ambiental.

15. Declaração de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara  esta contratação.viável

15.1. Justificativa da Viabilidade

Devido obrigatoriedade da alimentação na Educação Básica a equipe de planejamento declara viável a contratação.

16. Responsáveis

Todas as assinaturas eletrônicas seguem o horário oficial de Brasília e fundamentam-se no §3º do Art. 4º do Decreto nº 10.543, 
.de 13 de novembro de 2020

 

 

 

 

HELENI SOUSA DOS SANTOS FERREIRA
Membro da comissão de contratação

 Assinou eletronicamente em 11/10/2024 às 09:31:27.

 

 

https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
https://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2020/decreto/D10543.htm
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MARCIO LUCIO RODRIGUES
Membro da comissão de contratação

 Assinou eletronicamente em 11/10/2024 às 09:12:52.
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INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TÉCNOLOGIA DE SÃO PAULO- CÂMPUS REGISTRO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO - PNAE

CARDÁPIO MÉDIO INTEGRADO AO ENSINO TÉCNICO E ENSINO TÉCNICO CONCOMITANTE E SUBSEQUENTE
Semana 1 (__/__/2024 - __/__/2024)

Lanche da Manhã (09:40 - 09:55)
Segunda Terça Quarta Quinta Sexta

Bebida Vitamina de maçã Café com Leite Suco Polpa Leite com cacau
Fruta Mexerica Banana Bolo caseiro
Comida Pipoca Pão de Biomassa Pipoca

Almoço (11:30 - 13:00)
Base 1 Arroz branco Arroz branco Arroz branco com milho Arroz branco Arroz branco

Base 2 Feijão Carioca Feijao Preto Feijão carioca Feijão carioca Feijão carioca

Acompanhamento Vagem refogada Feijão tropeiro Abobrinha refogada Farofa Mandioca cozida

Prato Principal Picadinho com legumes Linguiça acebolada Isca de frango acebolado Isca de carne com 
azeitona

Carne moida com chuchu e 
milho

Salada Acelga com tomate Couve folha Rúcula com cebola Beterraba ralada Cenoura ralada

Salada (opção 2) Palmito

Lanche da Tarde (15:10-15:25)
Fruta Banana Goiaba Maçã Banana Mexerica
Bebida/Preparação Suco Polpa Leite com cacau Vitamina de aveia

Lanche da Noite (20:30-21:00) Concomitante/Subsequente
Bebida Vitamina de banana Café com Leite Vitamina de maçã Leite com cacau
Fruta Maçã Banana
Comida Pipoca Pão de Biomassa Pipoca Pão de Biomassa

Cardápio Elaborado pela Nutricionista Thaiza Góes Fruneaux - DAEST Reitoria

Cardápio sujeito a alterações sem aviso prévio, conforme disponibilidade de alimentos/produtos. 



INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TÉCNOLOGIA DE SÃO PAULO- CÂMPUS REGISTRO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO - PNAE

CARDÁPIO MÉDIO INTEGRADO AO ENSINO TÉCNICO E ENSINO TÉCNICO CONCOMITANTE E SUBSEQUENTE
Semana 2 (__/__/2024 - __/__/2024

Lanche da Manhã (09:40 - 09:55)
Segunda Terça Quarta Quinta Sexta

Bebida Vitamina de banana Leite com cacau Suco Polpa Café com leite
Fruta Maçã Banana Pão de Biomassa
Comida Pipoca Pão de Biomassa Pipoca

Almoço (11:30 - 13:00)

Base 1 Arroz branco Arroz branco Arroz branco com 
cenoura Arroz branco Arroz branco

Base 2 Feijão Carioca Feijão Preto Lentilha Feijão carioca Feijão carioca

Acompanhamento
Macarrão ao alho e 
óleo Farova de couve Polenta Batatas assadas Palmito assado

Prato Principal
Carne de panela com 
batatas

Pernil suino em 
cubos acebolado Coxa e sobrecoxa assada Isca de carne 

acebolada
Cubos de peito de frango ao 
creme de milho 

Salada
Bicolor ralada 
(cenoura+ repolho)

Grão de bico a 
vinagrete Alface com tomate Chuchu temperado 

com azeitonas Beterraba cozida

Salada (opção 2) Berinjela cozida

Lanche da Tarde (15:10-15:25)
Fruta Maçã Mexerica Banana Goiaba Banana
Bebida/Preparação Suco Polpa Leite com cacau Vitamina Maçã

Lanche da Noite (20:30-21:00) Concomitante/Subsequente
Bebida Suco polpa Café com Leite Suco Polpa Leite com cacau
Fruta Mexerica Banana Maçã
Comida Pipoca Pão de Biomassa Pão de Biomassa

Cardápio Elaborado pela Nutricionista Thaiza Góes Fruneaux - DAEST Reitoria

Cardápio sujeito a alterações sem aviso prévio, conforme disponibilidade de alimentos/produtos. 



INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TÉCNOLOGIA DE SÃO PAULO- CÂMPUS REGISTRO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO - PNAE

CARDÁPIO MÉDIO INTEGRADO AO ENSINO TÉCNICO E ENSINO TÉCNICO CONCOMITANTE E SUBSEQUENTE
Semana 3 (__/__/2024 - __/__/2024

Lanche da Manhã (09:40 - 09:55)
Segunda Terça Quarta Quinta Sexta

Bebida Suco polpa Café com Leite Suco Polpa Leite com cacau
Fruta Mexerica Banana Maçã Pão de Biomassa
Comida Pipoca Pão de Biomassa

Almoço (11:30 - 13:00)
Base 1 Arroz branco Arroz branco Arroz branco com brocolis Arroz branco Arroz branco

Base 2 Feijão Carioca Feijão Preto Lentilha Feijão carioca Feijão carioca

Acompanhamento
Macarrão ao alho e 
óleo Vagem refogada Repolho refogado Batatas assadas Farofa com cenoura

Prato Principal
Coxa e sobrecoxa 
assadas

Carne moída com 
milho

Strogonof de carne bovina 
(+ patata palha a parte) Perfil Suino assado Quibe de forno

Salada

Chuchu a vinagrete

Salpicão de legumes 
(Cenoura ralada + 
milho + repolho + 
creme de leite)

Mix de alface com acelga Pepino com salsinha Grão de bico temperado 
com cebola

Salada (opção 2) Berinjela assada

Lanche da Tarde (15:10-15:25)
Fruta Banana Goiaba Maçã Banana Mexerica
Bebida/Preparação Suco Polpa Leite com cacau Bolo Caseiro

Lanche da Noite (20:30-21:00) Concomitante/Subsequente
Bebida Vitamina de banana Leite com cacau Suco Polpa Café com leite
Fruta Maçã Banana Bolo caseiro
Comida Pipoca Pão de Biomassa Pipoca

Cardápio Elaborado pela Nutricionista Thaiza Góes Fruneaux - DAEST Reitoria

Cardápio sujeito a alterações sem aviso prévio, conforme disponibilidade de alimentos/produtos. 



INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAÇÃO, CIÊNCIA E TÉCNOLOGIA DE SÃO PAULO- CÂMPUS REGISTRO
PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO - PNAE

CARDÁPIO MÉDIO INTEGRADO AO ENSINO TÉCNICO E ENSINO TÉCNICO CONCOMITANTE E SUBSEQUENTE
Semana 4 (__/__/2024 - __/__/2024

Lanche da Manhã (09:40 - 09:55)
Segunda Terça Quarta Quinta Sexta

Bebida Vitamina de banana Café com Leite Suco Polpa Leite com cacau
Fruta Maçã Banana Pão de Biomassa
Comida Pipoca Pão de Biomassa Pipoca

Almoço (11:30 - 13:00)
Base 1 Arroz branco Arroz branco Arroz branco com couve Arroz branco Arroz branco

Base 2 Feijão Preto Feijão Carioca Lentilha Feijão carioca Feijão carioca

Acompanhamento
Macarrão conchinha 
com molho de tomate Batata doce assada Polenta Macarrão ao alho e 

óleo Farofa de ovo

Prato Principal
Carne de panela com 
mandioca

Coxa e sobrecoxa 
cozidos com cenoura Isca de carne acebolada Frango grelhado Churrasco (Carne assada 

com linguiça)

Salada Acelga Pepino com tomate Mix folhas (Alface + 
rúcula) cenoura ralada Viangrete de repolho

Salada (opção 2)
Palmito assado com 
salsinha

Lanche da Tarde (15:10-15:25)
Fruta Banana Goiaba Maçã Banana Mexerica
Bebida/Preparação Suco Polpa Bolo caseiro Leite com cacau Vitamina de aveia

Lanche da Noite (20:30-21:00) Concomitante/Subsequente
Bebida Vitamina de maçã Café com Leite Suco Polpa Leite com cacau
Fruta Mexerica Pão de Biomassa
Comida Pipoca Bolo caseiro Pão de Biomassa Pipoca

Cardápio Elaborado pela Nutricionista Thaiza Góes Fruneaux - DAEST Reitoria

Cardápio sujeito a alterações sem aviso prévio, conforme disponibilidade de alimentos/produtos. 
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